s

PRINZIPAL’

CATERING & EVENTS

Speiseplan April 2025
BIOLOGISCH

Dienstag den 01.04.
Meni 1:
Ratatouille (Zucchini, Aubergine, Paprika
und Tomatensauce) mit Bio-Reis 2,35
Menii 2:
Fischstabchen mit Kartoffelptiree und Remoulade s
Karottensalat cremig
Dessert
Obst der Saison

Mittwoch den 02.04.
Menii 1:
Putengeschnetzeltes mit Mohrengemuse, dazu Semmelknddel 4
Menii 2:
Vegetarisches Curry (Paprika, Ananas und veggie Hahnchen), dazu Basmatireis

Donnerstag den 03.04.
Menii 1:
PASTA - Bio-Vollkorn-Spaghetti mit vegetarischer Bolognese (Gerste),
dazu Grana Padanoz s

Gurkensalat Essig-Ol-Dressing s

Menii 2:
Putengyros (Zwiebel) mit Bio-Reis und Tzaziki

Gurkensalat Essig-Ol-Dressing s

Dessert
Obst der Saison

Freitag den 04.04.
Menii 1:
PASTA — Spirellinudeln mit Brokkoli-Sahne-Sauce und Reibekase (100% Bio)
Menii 2:
Cheesburger mit Burgerbrotchen, Frikadelle (Rind),
Tomaten, Kase, Salat, Gewlrzgurken und Ketchup-Mayo-Sauce, 1,2,3,5,9
Salat mit Himbeer-Dressing s, s

Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur

in unseren Speisen enthalt{@) = Dje gekennzeichnete Meniiauswahl richtet sich nach den DGE-Qualitatsstandards

a Glutenhaltiges Getreide g EdihglieiSohuerpflegung:gadiElr die Verpflegung in Tageseinrichtungen fur Kinder.
al enthalt Weizen erzeugniss i 1] I'ﬁ?%f% i ifizi
a2 enthélt Roggen h Schalenfrugrggﬁi.lcsgeISt lfl enthal isga(r:nhe aktuel\l::g‘n;tﬂlllfz_t l}:‘Odl’(]: g fﬂrn D‘SnEHzemleIert' 4 i~ Y
a3 enthélt Gerste h1 enthalt Mandel I enthélt Schwefeldioxid 2 B0= &' W79% UFF Batering A OV )
a4 enthélt Hafer h2 enthélt Haselnuss m enthalt Lupine o H ®
a5 enthalt Dinkel h3 enthalt Walnuss n enthalt Weichtiere 83026 Rosenheim BIOLOGISCH
a6 enthalt Kamut h4 enthalt Kaschunuss Telefon: +49 (0)8031- 356 356 - CATERING FUR SCHULEN & KITAS

b enthalt Krebstiere h5 enthalt Pekannuss Telefax: +49 (0)8031- 356 35-77 www.bio-logisch.de

¢ enthélt Eier h6 enthalt Paranuss

d enthélt Fisch h7 enthalt Pistazie info@prinzipal.de Zertifiziert durch DE-OKO-037 Okokontrollst.

e enthélt Erdnuss h8 enthalt Macadamianuss www.prinzipal.de Kontrollnummer: DE-BY-037-89001-B

f enthalt Soja EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft

Besonderer Spuren-Hinweis: Kreuzkontaminationen bei einzelnen Zutaten sowie technologisch unvermeidbare Verunreinigungen bei einzelnen Produkten kénnen nicht ausgeschlossen werden.
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Montag den 07.04.
Menii 1:
Veganer Bratling mit Bio-CousCous
und GemUse (Paprika, Karotte, Kichererbsen), dazu Paprikadip s
Menii 2:
PASTA - Spaghetti mit Bolognese (Rind), dazu Reibekase
Gurke ganz
Dessert
Schokopudding mit Vanillesauce

Dienstag den 08.04.
Menii 1:
Linsen-Gemusecurry (Karotten, Brokkoli, Sellerie), dazu Bio-Reis
Menii 2:
Rindergeschnetzeltes (Champignons) mit Kartoffelplree s
Dessert
Obst der Saison

Mittwoch den 09.04.
Menii 1:
PASTA - Penne mit Aurora-sauce,
dazu geriebener Kase und Salat mit Essig-Ol-Dressing

Salat mit Honig-Vinaigrette s

Menii 2:
Ein Hahnchenschenkel mit dunkler Bratensauce, dazu Kartoffelrostis
Salat mit Honig-Vinaigrette s

Donnerstag den 10.04.

Menii 1:
Tomatencremesuppe
Germknodel mit Pflaumenflllung, dazu Mohn-Zucker und Vanillesauce
Menii 2:
Nudeln (Bio-Spirelli) mit Putenschinken und Eizs

Salat mit Joghurtdressings

Dessert
Obst der Saison

Freitag den 11.04.
Menii 1:
Gemiuse-Lasagne (Karotte, Kohlrabi, Zucchini)
Menii 2:

Eine Gefligelbratwurst mit Kartoffeln und Ketchup

Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur

in unseren Speisen enthal

a Glutenhaltiges Getreide

al enthalt Weizen
a2 enthélt Roggen
a3 enthalt Gerste
a4 enthalt Hafer
a5 enthalt Dinkel
a6 enthalt Kamut

b enthalt Krebstiere

¢ enthalt Eier

d enthalt Fisch

e enthalt Erdnuss

f enthalt Soja

= Die gekennzeichnete Menutauswahl richtet sich nach den DGE-Qualitatsstandards
o HamgieiSchulerpflegungtwadiélr die Verpflegung in Tageseinrichtungen fur Kinder.
srreugnissdedoch ist Unti Kilche aktuelbriazianicht von der DGE zertifiziert.
e enthal esam

h Schalenfric usse Veranstaltungs- und Catering GmbH '

4 IiZ4

jan

h1 enthalt Mandel I enthilt Schwefeldioxid ( J°0 S 012 A f a )
h2 enthalt Haselnuss m enthalt Lupine . H

h3 enthalt Walnuss n enthélt WeFi)chtiere 83026 Rosenheim BIOLOGISCH ®
h4 enthalt Kaschunuss Telefon: +49 (0)8031- 356 356 N CATERING FUR SGHULEN & KITAS

h5 enthélt Pekannuss Telefax: +49 (0)8031- 356 35-77 www.bio-logisch.de

h6 enthalt Paranuss

h7 enthalt Pistazie info@prinzipal.de Zertifiziert durch DE-OKO-037 Okokontrollst.

h8 enthalt Macadamianuss www.prinzipal.de Kontrollnummer: DE-BY-037-89001-B

EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft

Besonderer Spuren-Hinweis: Kreuzkontaminationen bei einzelnen Zutaten sowie technologisch unvermeidbare Verunreinigungen bei einzelnen Produkten kénnen nicht ausgeschlossen werden.
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- Osterferien -
Montag den 14.04.

Menii 1:
Bio-Penne-Auflauf mit Veggie Hackballchen Erbsen Lauch
Meni 2:
Huhnerfrikassee mit MéGhrengemise, dazu Reis
Dessert
Schokomuffins

Dienstag den 15.04.
Menii 1:
Eieromelette mit Bio-Rahmspinat, dazu Bio-Salzkartoffeln s

Menii 2:

Geflugelfrikadelle mit Rahmsauce,

dazu Spatzle und Gurkensalat 2,35
Dessert

Obst der Saison

Mittwoch den 16.04.
Menii 1:

Viktoriabarsch (natur) mit Ratatouillegemise
(Zucchini, Paprika und Aubergine) und Bio-Vollkornreisz, s, s
Menii 2:

BOKGD (R4 P

Salat mit Honig-Vinaigrette s

Donnerstag den 17.04.
Meni 1:
Geflugelfleischkase mit Ketchup,
dazu Kartoffelsalat in Essig-Ol-Dressing s,
Men 2:

Nudelsuppe mit Gemdse;
Kaiserschmarrn mit Apfelmuss
Dessert
Obst der Saison

Karfreitag den 18.04.

Ostermontag den 21.04.

Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur

in unseren Speisen enthalt{@) = Dje gekennzeichnete Menliauswahl richtet sich nach den DGE-Qualitatsstandards

a Glutenhaltiges Getreide g EdihglieiSohuerpflegung:yadiElr die Verpflegung in Tageseinrichtungen fur Kinder.
al enthalt Weizen erzeugniss i 1] I'ﬁ?%f% i ifizi
a2 enthélt Roggen h Schalenfrugrggﬁi.lcsgeISt lfl enthal isga(r:nhe aktuel\l::g‘n;tﬂlllfz_t l}:‘Odl’(]: g fﬂrn D‘SnEHzemleIert' 4 i~ Y
a3 enthélt Gerste h1 enthalt Mandel I enthélt Schwefeldioxid 2 B0= &' W79% UFF Batering A OV )
a4 enthélt Hafer h2 enthélt Haselnuss m enthalt Lupine o H ®
a5 enthalt Dinkel h3 enthalt Walnuss n enthalt Weichtiere 83026 Rosenheim BIOLOGISCH
a6 enthalt Kamut h4 enthalt Kaschunuss Telefon: +49 (0)8031- 356 356 - CATERING FUR SCHULEN & KITAS

b enthalt Krebstiere h5 enthalt Pekannuss Telefax: +49 (0)8031- 356 35-77 www.bio-logisch.de

¢ enthélt Eier h6 enthalt Paranuss

d enthélt Fisch h7 enthalt Pistazie info@prinzipal.de Zertifiziert durch DE-OKO-037 Okokontrollst.

e enthélt Erdnuss h8 enthalt Macadamianuss www.prinzipal.de Kontrollnummer: DE-BY-037-89001-B

f enthalt Soja EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft

Besonderer Spuren-Hinweis: Kreuzkontaminationen bei einzelnen Zutaten sowie technologisch unvermeidbare Verunreinigungen bei einzelnen Produkten kénnen nicht ausgeschlossen werden.
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Dienstag den 22.04.
Menii 1:
Vegane Hackballchen mit Bio-Vollkornreis, dazu Erbsenrahmgemuse
Meni 2:
Paniertes Hahnchenschnitzel mit Bio-Salzkartoffeln und Blattsalat in Bio-Joghurtdressing s
Dessert
Obst der Saison

Mittwoch den 23.04.
Meni 2:
Falaffel mit Krauterrahmsauce, dazu Spatzle
Menii 3:
Drei Cevapcici (Rind) mit Tzaziki und Bio-Reis

Donnerstag den 24.04.
Menii 1:
Bio-Spirelli mit vegetarischer Linsenbolognese, dazu Grana Padanoz s
Salat mit Joghurtdressing s
Menii 2:
Rindergulasch mit Semmelknddel
Dessert
Obst der Saison

Freitag den 25.04.
Menii 1:
Chili sin Carne mit einer Semmel
Paprika ganz
Menii 2:
Lachsburger zum selbst Zusammenbauen
mit Salat und Cocktailsauce, dazu Kartoffeleckenzs,s

Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur
in unseren Speisen enthalt{@) = Dje gekennzeichnete Menliauswahl richtet sich nach den DGE-Qualitatsstandards

a

b
c
d
e
f

Glutenhaltiges Getreide g Eiihgi@iSchulerpfleguungtuadiélr die Verpflegung in Tageseinrichtungen fur Kinder.

al enthalt Weizen erzeugniss i j I'ﬁ?%f% i ifizi

a2 enthalt Roggen h Schalgnfrugﬁgﬁi.lcsgeISt ljfl enthal isga(r:nhe aktuel\l::g‘n;tﬂlllfz_t l}:‘Odl’(]: g fﬂrn D‘SnEHzemleIert' v ¥ i~ Y

ai entué:t Se;ste E; entEé:t Mandla I entné:t Echwefeldioxid Koo orergStr o1 9 - RSN A :
a4 enthalt Hafer enthélt Haselnuss m enthalt Lupine o

a5 enthalt Dinkel h3 enthalt Walnuss n enthélt WeFi)chtiere 83026 Rosenheim Bm BIOLOGISCH N
a6 enthalt Kamut h4 enthalt Kaschunuss Telefon: +49 (0)8031- 356 356 \ CATERING FUR SCHULEN & KITAS
enthélt Krebstiere h5 enthélt Pekannuss Telefax: +49 (0)8031- 356 35-77 www.bio-logisch.de
enthélt Eier h6 enthalt Paranuss

enthalt Fisch h7 enthalt Pistazie info@prinzipal.de Zertifiziert durch DE-OKO-037 Okokontrollst.

enthalt Erdnuss h8 enthalt Macadamianuss www.prinzipal.de Kontrollnummer: DE-BY-037-89001-B

enthélt Soja EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft

Besonderer Spuren-Hinweis: Kreuzkontaminationen bei einzelnen Zutaten sowie technologisch unvermeidbare Verunreinigungen bei einzelnen Produkten kénnen nicht ausgeschlossen werden.
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Montag den 28.04.
Menii 1:
Hahnchencurry (Kokos, Ananas, Paprika) mit Bio-Basmatireis
Meni 2:
Gemusegulasch (Karotten, Brokkoli, Blumenkohl)
mit kleinen Kartoffeln (100 % Bio)s
Dessert
Rote Gritze mit Vanillesauce

Dienstag den 29.04.
Menii 1:
Kartoffeltaschen mit Frischkaseflllung,
dazu Blumenkohl in Hollandaise
Menii 2:
Wirstchengulasch (Rind) in Tomatensauce mit Bio-Pennez s
Salat mit Himbeer-Dressing s, s
Dessert
Obst der Saison

Mittwoch den 30.04.
Menii 1:
Bio-Kartoffelsuppe mit einer Semmel
Chinakohl-Mais-Salat 3
Menii 2:
PASTA - Bio-Spaghetti mit Carbonarasauce von der Pute,
dazu Grana Padanozs.4
Chinakohl-Mais-Salat s

Folgende deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur

in unseren Speisen enthal

a Glutenhaltiges Getreide

al enthalt Weizen
a2 enthélt Roggen
a3 enthalt Gerste
a4 enthalt Hafer
a5 enthalt Dinkel
a6 enthalt Kamut

b enthalt Krebstiere

¢ enthalt Eier

d enthalt Fisch

e enthalt Erdnuss

f enthalt Soja

= Die gekennzeichnete Menutauswahl richtet sich nach den DGE-Qualitatsstandards

o HamgieiSchulerpflegungtwadiélr die Verpflegung in Tageseinrichtungen fur Kinder.

h

erzew”‘“ﬂﬁgjﬁph ist lﬂnﬁgﬁ% iggjagnhe aktuelbmaziranicht von der DGE zertifiziert.

Schalenfriic
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usse Veranstaltungs- und Catering GmbH v L

h1 enthalt Mandel | enthalt Schwefeldioxid Kolbermoorer Str. 10-12 I A 7). .
h2 enthalt Haselnuss m enthalt Lupine . H

h3 enthalt Walnuss n enthélt WeFi)chtiere 83026 Rosenheim Bm BIOLOGISCH ¢
h4 enthalt Kaschunuss Telefon: +49 (0)8031- 356 356 \ CATERING FUR SGHULEN & KITAS

h5 enthélt Pekannuss Telefax: +49 (0)8031- 356 35-77 www.bio-logisch.de

h6 enthalt Paranuss

h7 enthalt Pistazie info@prinzipal.de Zertifiziert durch DE-OKO-037 Okokontrollst.

h8 enthalt Macadamianuss www.prinzipal.de Kontrollnummer: DE-BY-037-89001-B

EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft

Besonderer Spuren-Hinweis: Kreuzkontaminationen bei einzelnen Zutaten sowie technologisch unvermeidbare Verunreinigungen bei einzelnen Produkten kénnen nicht ausgeschlossen werden.



